
 
  
  

 
 
 
 
 
 

 
 
 

Le robillard 4
Menu semaine n°19 du Lundi 04 mai 2026 au Dimanche 10 mai 2026

Petit Déjeuner

Lundi 04/05 Mardi 05/05 Mercredi 06/05 Jeudi 07/05 Vendredi Samedi  Dimanche 

ENTREES
Beurre micro doux

 
Céréales pétale chocolat

 

LAIT
LAIT (LACTOSE) 

 

Beurre micro 1/2 sel
LAIT (LACTOSE) 

 

CHOCOLAT EN POUDRE

  

CEREALES CHOCOLAT
BOULE

 

LAIT
LAIT (LACTOSE) 

 

DOSETTE DE SUCRE
 

CHOCOLAT EN POUDRE

  

Céréales pétale chocolat
 

LAIT
LAIT (LACTOSE) 

 

JUS DE POMME BIO

  

CHOCOLAT EN POUDRE

  

PLATS

DESSERTS

 Agriculture Biologique 
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Déjeuner

Lundi 04/05 Mardi 05/05 Mercredi 06/05 Jeudi 07/05 Vendredi Samedi  Dimanche 

ENTREES
Salade de haricots verts 

CÉLERI , GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE,

SULFITES, SÉSAME 
 

Salade verte

  

Salade printaniére

  

BETTERAVE

  

Thon macédoine
CÉLERI , GLUTEN, MOUTARDE,

OEUF, POISSON, SÉSAME 
 

MAIS
 

CONCOMBRE

  

CROÛTONS 
FRUITS A COQUE, GLUTEN,

LAIT (LACTOSE), SOJA, SÉSAME
 

Jambon en dés
 

CELERI
CÉLERI 

 

VINAIGRETTE 
CÉLERI , GLUTEN, MOUTARDE,

SULFITES, SÉSAME 
 

CELERI REMOULADE
CÉLERI , MOUTARDE, OEUF 

 

Salade verte

  

SALADE DE LENTILLES
GLUTEN, SOJA 

  

Oeufs durs
OEUF 

 

Tomate vinaigrette
CÉLERI , GLUTEN, MOUTARDE,

SULFITES, SÉSAME 
 

Lardons
 

RADIS BEURRE
 

FOND ARTICHAUD
 

CAROTTE RAPE
 

Champignons frais pour
entrée

 

TABOULE
GLUTEN, MOUTARDE, SOJA 

  

Salade verte

  

SALADE PIEMONTAISE 
MOUTARDE, OEUF, SULFITES 

 

SALADE COEUR DE
PALMIER
GLUTEN 

 

PASTEQUE
 

THON EN MIETTE
POISSON 

 

CELERI
CÉLERI 

 

Pousse de soja
 

MAIS
 

ASPERGE A LA CREME
LAIT (LACTOSE) 

 

SALADE JURASIENNE
LAIT (LACTOSE) 

 

Salade verte

  

SALADE COTE OUEST
CRUSTACÉS , GLUTEN,

MOUTARDE, POISSON, SOJA,
SÉSAME 

   

POMELOS
 

CAROTTE RAPE
 

Oeufs durs
OEUF 

 

Jambon en dés
 

PLATS
SAUCISSE DE TOULOUSE

 

SAUCE CITRON
CÉLERI , GLUTEN, LAIT

(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF,
POISSON, SOJA, SULFITES 

 

Lentilles
GLUTEN, SOJA 

  

Dos de colin surgele
POISSON 

 

CAROTTE FRAICHE
 

Pique nique jambon
beurre

CÉLERI , FRUITS A COQUE,
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF, SOJA 

 

Carbonade flamande
FRUITS A COQUE, GLUTEN,

LAIT (LACTOSE), LUPIN,
MOUTARDE, SOJA, SULFITES,

SÉSAME 

  

SAUCE DUGLERE
SULFITES 

 

SEMOULE
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),

MOUTARDE, SOJA 
 

POISSON FRAIS
 

Tian de légumes
 

Pique nique jambon
beurre

CÉLERI , FRUITS A COQUE,
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF, SOJA 

 

LASAGNE BOLOGNAISE
CÉLERI , GLUTEN, LAIT

(LACTOSE), LUPIN, MOUTARDE,
OEUF, SOJA, SÉSAME 

  

SAUCE CITRON
CÉLERI , GLUTEN, LAIT

(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF,
POISSON, SOJA, SULFITES 

 

Poélée de poivron
 

POISSON FRAIS
 

JULIENNE DE LEGUMES
CÉLERI 

 

STEAK

  

SAUCE AU POIVRE
CÉLERI , GLUTEN, LAIT

(LACTOSE), MOUTARDE,
SULFITES, SÉSAME 

 

FRITES FRAICHE
  

POISSON FRAIS
 

SAUCE BASILIC
CÉLERI , GLUTEN, LAIT

(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF,
POISSON, SOJA 

 

Légumes du jour
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DESSERTS
BANANE

  

Tartelette chocolat new
LAIT (LACTOSE), OEUF 

 

KIWI
 

COMPOTE POMME
ABRICOT

 

Barre de chocolat nu
FRUITS A COQUE, LAIT

(LACTOSE) 
 

CREME GOURMANDE
SPECULOS

GLUTEN, LAIT (LACTOSE) 
 

POMME
 

Riz au lait
LAIT (LACTOSE) 

 

BANANE

  

BROWNIE AUX NOIX
FRUITS A COQUE, GLUTEN,

LAIT (LACTOSE), LUPIN, OEUF,
SOJA, SÉSAME 

 

Barre de chocolat nu
FRUITS A COQUE, LAIT

(LACTOSE) 
 

PRUNEAUX AUX SIROP 
 

KIWI
 

PAIN PERDU 1/2
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),

OEUF 
 

POMME
 

Crème anglaise pour
perdu 2/2

FRUITS A COQUE, GLUTEN,
LAIT (LACTOSE), OEUF 

 

Barre de chocolat nu
FRUITS A COQUE, LAIT

(LACTOSE) 
 

COMPOTE POMME
FRAMBOISE

 

FROMAGE BLANC BIO
LAIT (LACTOSE) 

  

BANANE

  

FONDANT CHOCOLAT
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),

LUPIN, OEUF, SOJA, SÉSAME 
 

LIEGEOIS VANILLE
LAIT (LACTOSE) 

 

COMPOTE POMME
FRAISE

  

 Certification HVE  Agriculture Biologique  Appellation origine controlee/protege  Certification HVE2  Appellation origine controlee/protege 



Le robillard 4
Menu semaine n°19 du Lundi 04 mai 2026 au Dimanche 10 mai 2026

Dîner

Lundi 04/05 Mardi 05/05 Mercredi 06/05 Jeudi Vendredi Samedi  Dimanche 

ENTREES
SALADE SOMBRERO

CÉLERI 

  

MOUSSON DE CANARD
GLUTEN 

 

Tartine tomate mozzarella
GLUTEN 

 

MAIS
 

SALADE INDIENNE
CÉLERI , GLUTEN, MOUTARDE,

OEUF 

  

SALADE DE L'ADOUR AU
JAMBON

LAIT (LACTOSE) 
 

BETTERAVE

  

Museau vinaigrette
MOUTARDE 

 

SALADE COLESLAW
CÉLERI , GLUTEN, MOUTARDE,

OEUF, SULFITES, SÉSAME 
 

SALADE CARNAVAL
GLUTEN 

  

CONCOMBRE A LA CREME
LAIT (LACTOSE) 

  

SALADE DE POMME
OEUF 

  

PLATS
FLAN DE DINDE

 

Sauce normande
LAIT (LACTOSE) 

 

PETIT POIS CAROTTE
 

BOEUF STEAK HACHE
 

SAUCE CAMEMBERT
LAIT (LACTOSE) 

  

COQUILLETTES
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF, SOJA 

  

RATATOUILLE SURGELE
 

CHIPOLATAS
 

PUREE DE POMME DE
TERRE

LAIT (LACTOSE), SULFITES 
 

CHOU FLEUR SURGELE
 

DESSERTS
Gâteau basque 

FRUITS A COQUE, GLUTEN,
LAIT (LACTOSE), OEUF, SOJA 

 

YAOURTS AROMATISES
LAIT (LACTOSE) 

 

ANANAS AU SIROP
 

GRILLE ABRICOTS
GLUTEN, LAIT (LACTOSE) 

 

MONT BLANC CHOCOLAT
LAIT (LACTOSE) 

 

PECHE AU SIROP
 

BEIGNET CHOCOLAT
ARACHIDES, FRUITS A COQUE,

GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
OEUF, SOJA 

 

FLAN NAPPE CARAMEL
 

POIRE AU SIROP
 

 Agriculture Biologique  Appellation origine controlee/protege  Agriculture Biologique 


