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Menu semaine n°24 du Lundi 08 juin 2026 au Dimanche 14 juin 2026

Le robillard 4

Petit Déjeuner

Lundi 08/06 Mardi 09/06 Mercredi 10/06 Jeudi 11/06 Vendredi 12/06 Samedi Dimanche
ENTREES
Beurre micro 1/2 sel Céréales pétale chocolat CEREALES CHOCOLAT Céréales riz soufflé cacao Céréales boule de mais
LAIT (LACTOSE) LAIT BOULE LAIT LAIT
LAIT (LACTOSE) LAIT LAIT (LACTOSE) LAIT (LACTOSE)
LAIT (LACTOSE)

Beurre micro doux
CHOCOLAT EN POUDRE

DOSETTE DE SUCRE
CHOCOLAT EN POUDRE

JUS DE POMME BIO
48]

CHOCOLAEJ;N POUDRE

PATE A TARTINER
FRUITS A COQUE, LAIT
(LACTOSE), SOJA

CHOCOLAT EN POUDRE

PLATS

DESSERTS
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Le robillard 4

Menu semaine n°24 du Lundi 08 juin 2026 au

Dimanche 14 juin 2026

GLUTEN, MOUTARDE, SOJA
e

GLUTEN, SOJA

Déjeuner
Lundi 08/06 Mardi 09/06 Mercredi 10/06 Jeudi 11/06 Vendredi 12/06 Samedi Dimanche
ENTREES
TABOULE SALADE DE LENTILLES Oeufs durs Museau vinaigrette CELERI REMOULADE
OEUF MOUTARDE CELERI, MOUTARDE, OEUF

Salade verte

SAUCE CITRON
CELERI, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF,
POISSON, SOJA, SULFITES

Lentilles
GLUTEN, SOJA

Dos de colin surgele
POISSON

CAROTTE VICHY

Pique nique jambon
beurre
CELERI, FRUITS A COQUE,
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF, SOJA

Pique nique jambon
beurre
CELERI, FRUITS A COQUE,
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF, SOJA

panées
GLUTEN, LUPIN, OEUF, SOJA,
SESAME

SAUCE DIEPPOISE

CRUSTACES, CELERI, GLUTEN,

LAIT (LACTOSE), MOLLUSQUES,

MOUTARDE, OEUF, POISSON,
SOIJA, SULFITES

RIZ
LAIT (LACTOSE)

POISSON FRAIS
CHAMPIGNONS FRAIS

SAUCE BASILIC
CELERI, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF,
POISSON, SOJA

FRITES FRAICHE

Galette saucisse
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Poélée carotte -
champignons-tomate

POISSON FRAIS

Pique nique jambon
beurre
CELERI, FRUITS A COQUE,
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF, SOJA

b Salaq_e verte Salade \\lerte de
Salade verte Salade verte & & &
N SALADE DE PASTEQUE MELON FOISSIER
MELON FOISSIER PECHE AU THON COQUILLETTES ET DES DE CONCOMBRE TOMATE
MOUTARDE, OEUF, POISSON JAMBON e
TOMATE GLUTEN, MOUTARDE, OEUF, ‘
’ VINAIGRETTE SOJA
CELERI, GLUTEN, MOUTARDE, [ |
SULFITES, SESAME
CAROTTE RAPE POMELOS
4B
PLATS
Petit sale Aiguillette de poulet Galette compléte Brochette de dinde
GLUTEN, LAIT (LACTOSE) mariné maison

SAUCE BEURRE BLANC
LAIT (LACTOSE), SULFITES

SEMOULE
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, SOJA

POISSON FRAIS
Ratatouille maison fraiche

SAUCE BRIE
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

PUREE DE POMME DE
TERRE
LAIT (LACTOSE), SULFITES

POISSON FRAIS

SAUCE CITRON
CELERI, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF,

POISSON, SOJA, SULFITES

Légumes du jour

DESSERTS
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Le robillard 4

Barre de chocolat nu
FRUITS A COQUE, LAIT
(LACTOSE)

Tartelette chantilly fraise
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
OEUF, SOJA

BANANE

SEMOULE AU LAIT
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, SOJA

POMME

Barre de chocolat nu
FRUITS A COQUE, LAIT
(LACTOSE)

Browkie 1/2 brownie
FRUITS A COQUE, GLUTEN,
LAIT (LACTOSE), LUPIN, OEUF,
SOJA, SESAME

KIWI

Pot de creme chocolat
LAIT (LACTOSE), OEUF, SOJA

BANANE

~

Browkie 2/2 cookie
FRUITS A COQUE, GLUTEN,
LAIT (LACTOSE), LUPIN, OEUF,
SOJA, SESAME

Cocktaizlﬁom'doz

Barre de chocolat nu
FRUITS A COQUE, LAIT
(LACTOSE)

Créme anglaise pour ile
flottante 2/3
FRUITS A COQUE, GLUTEN,
LAIT (LACTOSE), OEUF

POMME

ILE FLOTANTE 1/3 blanc en
neige
FRUITS A COQUE, OEUF

KIwI

COMPOTE POMME
FRAMBOISE

Caramel liquide maison
LAIT (LACTOSE)

Teurgoule le robillard
CELERI, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE,
SESAME

Barre de chocolat nu
FRUITS A COQUE, LAIT
(LACTOSE)

FLAN VANILLE PATISSIER
FRUITS A COQUE, GLUTEN,
LAIT (LACTOSE), OEUF

BANANE

~

Riz au lait
LAIT (LACTOSE)

POMME

Millefeuille fraise chantilly
FRUITS A COQUE, GLUTEN,
LAIT (LACTOSE), OEUF, SOJA,
SESAME

KIWI

FINANCIERS
FRUITS A COQUE, GLUTEN,
LAIT (LACTOSE), LUPIN, OEUF,
SOJA, SESAME

COMPOTE DE POMME

LIEGEOIS CHOCOLAT
LAIT (LACTOSE)

— R .
+/ Certification HVE Agriculture Biologique -\.C Appellation origine controlee/protege
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MOUTARDE, OEUF, SULFITES
ASPERGE A LA CREME

CRUSTACES , GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF,

Lundi 08/06 Mardi 09/06 Mercredi 10/06 Jeudi 11/06 Vendredi Samedi Dimanche
ENTREES
BETTERAVE SALADE PIEMONTAISE CoSurimi macédoine TOMATE MOZZARELLA

LAIT (LACTOSE)
SAUCISSON SEC

CELERI REMOULADE POISSON
CELERI, MOUTARDE, OEUF LAIT (LACTOSE) © LAIT (LACTOSE)
Rillettes de porc SALADE ESL(gmBRERO
MOUTARDE, SULFITES
PLATS

BOEUF STEAK HACHE

SAUCE AU POIVRE
CELERI, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE,
SULFITES, SESAME

CEREALES GOURMANDES
LAIT (LACTOSE)

ESCALOPE DE PORC

Sauce moutarde
CRUSTACES, CELERI, GLUTEN,
LAIT (LACTOSE), MOUTARDE,
OEUF, POISSON, SULFITES,
SESAME

Pomme de terre quartier

Sauce tomate au jambon
et chorizo
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
SULFITES

COQUILLETTES POUR
PLAT PRINCIPAL
GLUTEN, MOUTARDE, OEUF,

POISSON PANE
GLUTEN, MOLLUSQUES,
POISSON

PETIT POIS CAROTTE

GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

GLUTEN

s SOJA
v m
EPINARD SURGELE A LA CHOU BRUXELLE CHOU ROMANESCO
CREME SURGELE LROMAN
LAIT (LACTOSE)
DESSERTS
TARTE AUX POMMES FROMAGE BLANC BIO TARTE BOURDALOUE TARTE NORMANDE
GLUTEN, LAIT (LACTOSE) LAIT (LACTOSE) FRUITS A COQUE, GLUTEN, GLUTEN
Créme dessert caramel LAIT (LACTOSE), OEUF FLAN NAPPE CARAMEL
LAIT (LACTOSE) GRILLE ABRICOTS FLAN NAPPE CARAMEL GLUTEN

AN
@}9 Certification HVE m Agriculture Biologique




